
Программное содержание:

 Активизировать словарь по теме, расширять словарь 
прилагательных;

 Развивать связную речь детей, закреплять умение давать 
полный ответ на   поставленный вопрос;

 Закреплять знания о разных видах посуды и ее назначении;

 Развивать: моторику пальцев рук, память, восприятие, память, 
мышление;

 Развивать умение правильно обращаться с посудой;

 Формировать навык последовательности сервировки стола к 
обеду и уборки  посуды после еды,

 Воспитывать умение правильно сервировать стол к обеду

 

                               НОД 
 «Научить Буратино сервировке стола»



Предварительная работа:

 Рассматривание посуды во время приема пищи

 Отгадывание и разучивание загадок о посуде

 Игры: «Что в чем» (словообразование), «Наоборот» 

(подбор слов-антонимов),

 «Какая посуда спряталась?» и др.

  Чтение сказок К. Чуковского «Муха-Цокотуха», «Федорино горе», русской 
народной сказки «Лиса и кувшин»

 



 Оборудование: скатерть, салфетки, столовые приборы 
(ложки, вилки, нож), столовая   

     посуда (глубокая тарелка, мелкая тарелка, чашка, 
блюдце, хлебница), салфетница, салфетки из ткани для 
сервировки стола.    

 Методы и приемы: сюрпризный момент, загадывание 
загадок, дидактические игры:   «Что мы едим?», «Убери со 
стола»

 Словарная работа: сервировать, столовые приборы.

 



 



     

Для нас она необходима                                           
    

Ведь пищу из нее едим мы                                      
              

Глубокая и мелкая                                                     

Зовут ее ….(тарелкою).

 Сел за стол я и копаю
Маленькой лопаткою.
Инструмент я окунаю
В борщ, повидло сладкое.
Что лопатка зачерпнёт,
Отправляю прямо в рот:
Кашу, торт, бульон, окрошку…
Знают все, что это… (ложка).



ОН ИЗ СТАЛИ, И ПРЕКРАСНО

РЕЖЕТ ОВОЩИ И МЯСО.

ТОЛЬКО ЛЕЗВИЕ НЕ ТРОЖЬ.

НУ, КОНЕЧНО, ЭТО… (НОЖ).

Длинные и острые

Ею подцеплять куски

Очень даже просто нам! 

(вилка).

 







Мы дежурные сегодня.

Станем быстро помогать

 Аккуратно и красиво

 Все столы сервировать.

                                                               

Что сначала нужно сделать?

Будем руки чисто мыть.

Потом фартуки наденем,

Начнем скатерти стелить.

Мы салфетницы поставим,

А на самый центр стола –

Хлеб душистый, свежий, вкусный.

Хлеб всему ведь «голова»

Вокруг хлебниц хороводом

Блюдца с чашками стоят.

Ручки чашек смотрят вправо,

В блюдцах ложечки лежат.

 

 Мы тарелки всем поставим,
 Вилки, ложки и ножи.
 Не спеши, как класть подумай,
 А потом уж разложи.

От тарелки справа нож,
Ложка рядышком лежит.
Нож от ложки отвернулся,
На тарелочку глядит.

Ну а слева от тарелки
Нужно вилку положить.
Когда станем есть второе,

Будет с вилкой нож дружить.



СЕРВИРОВКА СТОЛА
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